
Non�si�fanno�conti�separati

Separate�accounts�are�not�carried�out

Pane,�pasta�e�pizza�

sono�fatti�in�casa�con�e�senza�glutine

Bread,�pasta�and�pizza�

are�homemade�with�and�without�gluten

Si�possono�avere�pizze�e�primi�piatti�senza�glutine

con�un�supplemento�di�2�€

You�can�have�gluten-free�pizzas�and�first�courses

with�an�additional�2�€���

Coperto�2,50 � � � € �Covered�2,50 €

avvisare�il�personale�di�eventuali�intolleranze�o�allergeni

notify�staff�of�any�intolerances�or�allergens

BECCAFICO_OSPITI

password:�Beccafico2024



  Affettati�misti 15

  Carpaccio�di�filetto�di�manzo�al�tartufo 17

con�rucola,�grana,�pomodorini

  Prosciutto�e�melone 14

ANTIPASTI�DI�MARE

  Salmone�affumicato�al�pepe�rosa 15

ANTIPASTI�DI�TERRA�

  Bresaola,�grana�e�rucola 15

  Formaggi�misti 14

  Carpaccio�alla�Beccafico 17

  Caprese�con�mozzarella�di�bufala 13

  Insalata�di�mare 18

  Cocktail�di�scampi 14

  ��Seafood�salad 18

SEA�APPETIZERS

  ��Langoustines�cocktail 14

�������with�rocket,�parmesan,�cherry�tomatoes

  ��Caprese�with�buffalo�mozzarella 13

  ��Raw�ham�and�melon 14

  ��Smoked�salmon�with�pink�pepper 15

LAND�APPETIZERS

  �� ,�parmesan�and�rocketAir-cured�beef 15

  ��Mixed�cold�cuts 15

  ��Mixed�cheeses 14

  ��Beef�fillet�carpaccio�with�truffle 17

  ��Carpaccio�in Beccafico�style�� 17



  Tagliatelle�al�ragù 12

  Tortellini�al�ragù�� 13

   � Gnocchi�al�pesto�e�noci� 12

  Cappelletti�in�brodo� 13

PRIMI�PIATTI�DI�TERRA

  Spaghetti�alla�nostra�carbonara 12

� Lasagne�al�forno�tradizionali� 12

   � Tagliatelle�al�tartufo�nero 15

  Strozzapreti�al�Beccafico� 13

  � Tagliatelle�ai�porcini  13

  � Ravioli�al�tartufo�nero�  15

   � Gnocchi�4�formaggi 11

  Ravioli�salsiccia�e�radicchio 14

���� Tortellacci�verdi�al�tartufo�nero�  16

panna,�porri,�speck,�pomodorini�freschi�

salsiccia,�radicchio�rosso,�panna,�pinoli,�philadelphia,�mascarpone�

   � Risotto�ai�funghi� 12

   � Zuppa�di�verdura� 10

   � Penne�all'arrabbiata� 10

PRIMI�PIATTI�DI�MARE

  Risotto�gamberi�e�zucchine 15

  ��������Tagliatelle�with�ragù� 12

   � ����Gnocchi�with�4�cheeses�sauce 11

  � ����Black�truffle�ravioli�pasta  15

���� ����Green�tortellacci�pasta�with�black�truffle�  16

  � ����Tagliatelle�with�porcini�mushrooms  13

  ��������Strozzapreti�pasta�in�Beccafico�style 13

FIRST�COURSES�OF�LAND�

����������Traditional�baked�lasagna 12

   � ����Tagliatelle�with�black�truffle�� 15

�����������������cream,�leeks,�speck,�fresh�cherry�tomatoes��

   � ����Risotto�with�mushrooms 12

   � ����Vegetable�soup� 10

  ��������Sausage�and�radish�ravioli�pasta������������14

  �������Cappelletti�in�broth�� 13

������������������sausage,�red�radish,�cream,�pine�nuts,�philadelphia�cheese,�mascarpone�

   � ����Gnocchi�with�pesto�and�walnuts 12

FIRST�COURSES�WITH�SEAFOOD

   � ����Spicy�penne�in�arrabbiata�style� 10

  ��������Tortellini�with�ragù� 13

  �������Spaghetti�in�our�carbonara�style 12

  ��������Risotto�with�shrimps�and�zucchini� 15



SECONDI�PIATTI�DI�TERRA�

  Bistecca�di�manzo�ai�ferri 18

  Filetto�di�manzo�alla�griglia�� 22

  Petto�di�pollo�alla�griglia� 13

Fritto�misto�calamari�e�gamberetti 18

  Filetto�di�manzo�al�pepe�verde� 24

rucola,�grana,�pomodorini��freschi,�glassa�di�aceto�balsamico�

  Tagliata�ai�porcini� 25

  Fiorentina� 6/hg

  Tagliata�di�pollo 15

SECONDI�DI�MARE

di�nostra�produzione

  Tagliata�al�Beccafico 25

  Tagliata�rosmarino�e�sale�� 22

  Tagliata�al�tartufo 26

  Cotoletta�di�pollo 10

  Spiedini�misti�di�calamari�e�gamberetti� 18

alla�griglia

con�rucola,�pomodorini�e�grana

  Filetto�di�branzino�gratinato�alla�griglia 18

  Grilled�beef�fillet 22

  ��Sliced�steak�with�porcini�mushrooms� 25

  Beef�fillet�with�green�pepper� 24

  Sliced�steak�in�Beccafico�style 25

SECOND��COURSES�OF�LAND

Rocket,�parmesan,�fresh�cherry�tomatoes,�balsamic�vinegar�

glaze�of�our�production

  Sliced�steak�with�rosemary�and�salt� 22

  Grilled�beef�steak 18

  Fiorentina�steak 6/hg

  Chicken�cutlet 10

  Sliced�chicken� 15

  Grilled�chicken�breast 13

with�rocket,�cherry�tomatoes�and�parmesan�

SECOND�COURSES�OF�SEA

  Mixed�grilled�squids�and�shrimps�skewers 18

  Grilled�sea�bass�fillet�au�gratin 18

  Sliced�steak�with�truffle 26

Mixed�fried�squids�and�shrimps 18



Conforme alle seguenti normative 
(d. lgs. 109/92, d.l. 20/12/1994, d. lgs. 114/2006 e reg.   n. 1169/2011)UE

  :ELENCO DEGLI ALLERGENI
I nostri prodotti potrebbero contenere i seguenti ingredienti, anche in tracce,

 in quanto utilizzati per varie preparazioni nello stesso laboratorio di produzione)

Cereali 
contenenti glutine 
(grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut o 
i loro ceppi ibridati) 
e prodotti derivati;

Crostacei e 
prodotti derivati;

Uova e 
prodotti derivati;

Pesce e 
prodotti derivati;

Arachidi e 
prodotti derivati;

Soia e 
prodotti derivati;

Latte e 
prodotti derivati 
(compreso 
il lattosio);

Frutta a guscio 
(mandorle, nocciole, 
noci comuni, noci di 
acagiù, noci pecan, 
noci del Brasile, pistacchi, 
noci del Queensland) 
e prodotti derivati;

Sedano e 
prodotti derivati; 

Senape e 
prodotti derivati;

 Semi di sesamo 
e prodotti derivati;

Anidride Solforosa 
e Solfiti 
(in concentrazioni 
superiori a 10 mg/kg 
o 10 mg/l espressi 
come SO2);

Molluschi e 
prodotti derivati;

Lupini e 
prodotti derivati.

Semifreddo�torroncino�e�amaretto 6.5

Tortino�al�cioccolato� 6.5

  Panna�cotta�al�cioccolato� 6.5

  �  Insalata�mista 5

  �  Erbe�cotte� 6

  Panna�cotta�al�caramello 6.5

  Panna�cotta�ai�frutti�di�bosco 6.5

  CrÀme�caramel� 6.5

  Crema�catalana 6.5

  Tartufo�bianco 5

Cheesecake�ai�frutti�di�bosco� 6.5

  Tiramisù 6.5

  �  Verdure�alla�griglia 6
zucchine,�melanzane,�peperoni,�belga�

DOLCI

Torta�tartufata�al�cioccolato� 6.5

  Tartufo�affogato�al�caffÀ�o�liquore 6.5

  Tartufo�nero� 5

CONTORNI

  �  Patate�arrosto� 6

  �  Patate�fritte 5

CONTORNI

  �  Mixed�salad� 5

zucchini,�aubergines,�peppers,�Belgian�endive��

  �  Roast�potatoes 6

  �  French�fries� 5

  �  Grilled�vegetables 6

Cheesecake�with�berries 6.5

  Coffee�or�liqueur�drowned�truffle 6.5

  Àme�caramelCr 6.5

  Panna�cotta�with�chocolate� 6.5

  Panna�cotta�with�caramel� 6.5

  Black�truffle 5

DOLCI

  Panna�cotta�with�berries� 6.5

  �  Cooked�herbs� 6

Semifreddo�with�nougat�and�amaretto 6.5

  Tiramisu 6.5

Chocolate�truffle�cake� 6.5

  Catalancream 6.5

  White�truffle 5

Chocolate�cake 6.5



����Alla�Diavola 9
pomodoro,�mozzarella,�salame�piccante��tomato,�mozzarella,�spicy�salami

  ��Patatosa 8
pomodoro,�mozzarella,�patate�fritte��tomato,�mozzarella,�french�fries

  � arinara�M 6
pomodoro,�aglio,�prezzemolo��tomato,�garlic,�parsley

PIZZE�CLASSICHE

  ��Margherita 7
pomodoro,�mozzarella��tomato,�mozzarella

���� �������������������������� �Wurstel� 8
�pomodoro,�mozzarella,�wurstel��tomato,�mozzarella,�wurstel

����Quattro�stagioni 10
pomodoro,�mozzarella,�prosciutto�c �olive,�carciofi,�funghi�freschi�(tutto�separato)otto,
tomato,�mozzarella,�cooked�ham,�olives,�artichokes,�fresh�mushrooms�(all�separate)

����Prosciutto�e�funghi 9
pomodoro,�mozzarella,�prosciutto�cotto,�funghi�freschi��tomato,�mozzarella,�cooked�ham,�fresh�mushrooms

����Napoletana 8
pomodoro,�mozzarella,�capperi,�acciughe��tomato,�mozzarella,�capers,�anchovies

���� �Prosciutto�Crudo 11
pomodoro,�mozzarella,�prosciutto�crudo��tomato,�mozzarella,�raw�ham

Capricciosa� 10
pomodoro,�mozzarella,�prosciutto�cotto�olive,�carciofi,�funghi�freschi�(tutto�misto)�
tomato,�mozzarella,�cooked�ham,�olives,�artichokes,�fresh�mushrooms�(all�mixed)��

  �� ���������� �Funghi�freschi� 8
�pomodoro,�mozzarella,�funghi�freschi��tomato,�mozzarella,�fresh�mushrooms �

  �� ����������������� �Vegetariana� 12
pomodoro,�mozzarella,�verdure�alla�griglia��tomato,�mozzarella,�grilled�vegetables

����������Tonno�e�cipolla �11
pomodoro,�mozzarella,�tonno,�cipolla��tomato,�mozzarella,�tuna,�onion

  �� ������ �������������4�Formaggi� 10
mozzarella,�Emmental,�Pecorino,�Gorgonzola��
mozzarella,�Emmental�cheese,�Pecorino�cheese,

Gorgonzola�cheese

Tutte�anche�senza�glutine�+�2,00 �� € all�also�gluten-free�+�2 €

I�nostri�impasti�speciali:�farro/�ortica�+�1,00 � €

Our�special�doughs:�spelt�/�nettle�+�1,00 € 

Variazioni�da�0,50 �a�2,50 �� €  € variations�from�0,50 €�to�2,50 €



Sfiziosa� 13
pomodoro,�mozzarella,�cipolla,�pancetta,�olive�taggiasche��tomato,�mozzarella,�onion,�bacon,�Taggiasca�olives�

Inverno 13
mozzarella,�Gorgonzola,�patate�arrosto,�salsiccia��mozzarella,�Gorgonzola�cheese,�roast�potatoes,�sausage

Beccafico 10
pomodoro,�mozzarella,�cipolla, ia�salcicc ��tomato,�mozzarella,�onion,�sausage

La�Rocca 13
pomodoro,�Burrata,�datterino�giallo,�pancetta��tomato,�Burrata�cheese,�yellow�datterino�tomatoes,�bacon �

Pistacchio�(�Fornarina�) 13
Burrata,�mortadella,�pesto�di�pistacchi��Burrata�cheese,�mortadella,�pistachio�pesto

  Porcini 13
mozzarella,�pomodoro,�funghi�porcini��mozzarella,�tomato,�porcini�mushrooms

  Rustica 12
mozzarella,�erbe�di�campo,�Gorgonzola,�noci��mozzarella,�wild�herbs,�Gorgonzola�cheese,�walnuts

PIZZE�SPECIALI

  Italiana 13
pomodoro�in�cottura,�bufala,�pomodori�freschi,�rucola,�grana�in�uscita���
tomato�in�cooking,�buffalo�mozzarella,�fresh�tomatoes,�rocket,�parmesan�in�exit�

Boscaiola 12
pomodoro,�mozzarella,�salsiccia,�funghi��tomato,�mozzarella,�sausage,�mushrooms

  Mediterranea (�Bianca�/ )� �White� 10
pomodorini,�origano,�olive�nere ���cherry�tomatoes,�oregano,�black�olives

  Regina 11
pomodoro,�mozzarella�di�bufala�in�cottura,�pomodori�secchi,�basilico�in�uscita�
tomato,�buffalo�mozzarella�in�cooking,�dried�tomatoes,�basil�in�exit��

Tre�Torri 12
pomodoro,�mozzarella,�radicchio,�grana,�bresaola��tomato,�mozzarella,�rsdish,�parmesan�,air-cured�beef

  Tartufo 14
mozzarella,�tartufo�nero�fresco��mozzarella,�fresh�black�truffle



BIRRA�BOTTIGLIA

BEVANDE

Moretti�33cl 4

Bibite�varie�lattina� 4

� Acqua�minerale�75cl 3

Coca�cola�in�bottiglia�vetro�1lt� 9

Vino�rosso�/�bianco�della�casa�1/4�/�1/2�/�1lt�� 4�/�6�/�10

Coca�cola�alla�spina�20cl�/�40cl��/�1lt������3,5�/�4,5�/ 9

The�freddo�in�lattina 4

� Birra�alla�spina�20cl�/�40cl�/�1lt��������������3,5�/�5�/�11

Erdinger�50cl 6

Beck's�Blue�33cl 4

Aphrodisia�Rossa�50cl 8

BIRRA�ARTIGIANALE�MARIALTI

Moretti�La�Rossa�33cl 4

  � 20ppm�Bionda�50cl 8

�� Tortuga�Ambrata�50cl� 8

Beck's�33cl 4

  � 20ppm�Bionda�33cl 5

VINI�ROSSI

Sangiovese�di�San�Marino�� 20

Valpolicella�Ripasso�Zenato 30

Brunello�di�Montalcino� 50

Valdragone�Rosso�RSM�� 18

Montepulciano�D'Abruzzo� 50

Brugneto�RSM� 22

Sangiovese� 20

Prosecco�Valdobbiadene 20

Valdragone�fermo�RSM 18

Valdragone�Frizzante�RSM� 18

Primitivo� 20

Amarone 50

Gewurtztraminer� 20

Falanghina� 20

Foss�Marai�Valdobbiadene�Prosecco� 25

Moscato�San�Marino� 18

VINI�BIANCHI

Verdicchio 20

RosÀ�Prosecco� 22

RosÀ�Vino� 20

Spumante�Moscato�RSM� 20


